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COMUNICATO STAMPA 
 

La Rotta Del Vino: 
SORTEGGIATI GLI ABBINAMENTI DELLA VI EDIZIONE 

 
 

Entra nel vivo delle attività di preparazione la sesta edizione de La Rotta del Vino, 
organizzata da Cala de’ Medici Servizi, Confindustria Livorno, Comune di Rosignano 
Marittimo, Yacht Club Cala de’ Medici, Grandi Cru della Costa Toscana e 
Associazione Città del Vino. La sesta edizione, inoltre, è realizzata con il contributo 
del FEDER, nell’ambito del Programma Operativo ODYSSEA Italia – Francia 
“Marittimo”. 
Sono ben 27 gli chef e le cantine iscritti che si contenderanno, insieme ad altrettanti 
yachts, gli ambiti premi per la miglior preparazione gastronomica ed il miglior 
abbinamento. E vi è anche una lunga lista di attesa a dimostrazione del fatto che l’evento 
riscuote una grande simpatia tra armatori, chef e viticoltori, soprattutto per il suo carattere 
giocoso e amichevole, ma anche profondamente professionale. 
Venerdì 7 agosto sono stati sorteggiati gli abbinamenti Ristoranti-Cantine. Gli 
abbinamenti con gli armatori si terranno a fine agosto. In questo modo gli chef avranno un 
mese di tempo per studiare, insieme ai produttori di vino, le ricette più adatte a sposarsi 
con i grandi vini messi a disposizione dalle cantine associate a Grandi Cru della Costa 
Toscana. 
La peculiarità di questa edizione consisterà nella focalizzazione, per la giornata di sabato, 
sul vitigno Vermentino, vitigno tipicamente costiero e mediterraneo che offre vini freschi e 
profumati adatti alla cucina marinara. Vi sarà una classifica speciale per il miglior 
abbinamento vermentino-piatto, ma le aziende che non lo producono potranno comunque 
partecipare alla classifica generale con un loro bianco o rosato. La domenica vedrà in 
gara, come al solito, i grandi rossi della Costa. 
Qualche previsione in base agli abbinamenti emersi dal sorteggio: tenete d’occhio le 
combinate quali La Perla della bravissima Deborah da San Vincenzo con Grattamacco, 
Golden di Roberto De Franco con Tenuta di Valgiano, lo Scoglietto di Claudio Corrieri con 
la Tenuta dei Sette Cieli, lo Scolapasta di Castiglioncello con Campo alla Sughera, ma il 
livello sia della ristorazione che delle cantine è talmente alto che un vero favorito non 
esiste. 
Luciano Zazzeri, stella Michelin di Marina di Bibbona, plurivincitore di diverse edizioni della 
manifestazione, sarà quest’anno in giuria insieme ai giornalisti enogastronomici: un motivo 
in più per i colleghi chef di impegnarsi a fondo nella saporita contesa. 
 
 


