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Comunicato stampa 
 

La gara di cucina de La Rotta del Vino premia il risotto 
più gustoso 

C’è ancora disponibilità per entrare a far parte della giuria e partecipare 
alla cena a tema 

 
 
Si avvicina la sesta edizione de La Rotta del Vino, l’evento velico enogastronomico del 
Porto del Gusto di Cala de’ Medici, di recente entrato a far parte del progetto comunitario 
Odyssea e sarà realizzata con il contributo del FEDER, nell’ambito del Programma 
Operativo ODYSSEA Italia – Francia “Marittimo”. 
 E come ogni anno il Comitato organizzatore propone delle simpatiche manifestazioni di 
contorno: la prima è una gara tra chef per caso e giornalisti del settore per verificare chi se 
la cava meglio ai fornelli con la preparazione di un risotto. 
Venerdì 11 Settembre, nella Piazza del Borgo Cala de’ Medici trenta spettatori si 
trasformeranno in giuria popolare,  ed esprimeranno il proprio parere sull’operato dei 
cuochi. La giuria sarà capitanata da Paolo Valdastri e Giorgio Dracopulos, giornalisti 
enogastronomici e presentatori della serata. Una ghiotta occasione da non perdere: c’è 
ancora un posto disponibile per partecipare alla giuria e assicurarsi un posto per questa 
inusuale cena a tema, chiamando al numero 329 5743827. 
I concorrenti saranno divisi per sorteggio in tre batterie ed avranno, per ogni batteria, venti 
minuti per ultimare la preparazione. I risotti dovranno essere preparati secondo la più 
rigorosa tradizione italiana: tostatura, bagno nel brodo e cremolatura, con varietà nostrali 
come il classico Carnaroli, Vialone nano e via dicendo. Sono esclusi i risi selvatici ed 
orientali, mentre per il condimento la fantasia dei cuochi potrà spaziare dai funghi porcini 
al barolo, dai frutti di mare alla zucca.  
Per i vini i sommeliers proporranno i migliori abbinamenti con le bottiglie dei produttori 
dell’associazione Grandi Cru della Costa. 
Per informazioni e prenotazioni: 329 5743827. Tutto il programma su 
www.larottadelvino.it 
 


